
 

 

Thailändische Spezialitäten 
 

 

Mittagsmenü 
 

Täglich von 12:00 – 16:00 Uhr 
 

Alle Mittagsmenü einschließlich Vorsuppe 

oder Frühlingsrolle oder Gemüsesalat 

 

                                                                                                                           
 

201. „Gai Pat Prig Pau“ Hühnerfleisch.............................................               9,90 

        mit verschiedenen Gemüsesorten und Chilipaste (scharf) 

202. „Gai Pat Kimau“ Hühnerfleisch..................................................               9,90 

         mit Bambus, Bohnen, Auberginen und Basilikum (scharf) 

203. „Gäng Kiow Waan Gai“ Hühnerfleisch...................................               9,90 

        mit Auberginen, Bambus, Basilikum und Kokosmilch in Grüner Currysauce (scharf) 

204. „Pa Näng Gai“ Hühnerfleisch......................................................               9,90 

        mit Bambus, Bohnen und Kokosmilch in Roter Currysauce (scharf) 

205. „Ga Tam Bot Chien“ Gebackene Hühnerfleisch.................               10,90 

        auf Gemüsebett  mit Süß-Sauer Ananas Sauce. Getrennt serviert 

206. „Pat Phet Ped Yang“  Geröstete Thai-Ente..........................              12,90 

        auf Gemüsebett mit Bambus, Bohnen und Basilikum  in Roter Currysauce (scharf).            

        Getrennt serviert 

207. „Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente..................................................             12,90 
        auf Gemüsebett mit Erdnußsauce. Getrennt serviert    

208. „Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente..................................................             12,90 

        auf Gemüsebett mit Bambus in Schärfer Knoblauchsauce. Getrennt serviert 

209. „Nüa Pat Prig Pau“ Rindfleisch..................................................             10,50 

        mit verschiedenen  Gemüsesorten und Chilipaste (scharf) 

210. „Nüa Grathiem“ Rindfleisch........................................................              10,50  
        mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

211. „Nüa Pat Phet“ Rindfleisch.........................................................              10,50 

        mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Roter Currysauce (scharf) 

 

 

 

 

 



 

 

Thailändische Spezialitäten 
 

Mittagsmenü 
 

Täglich von 12:00 – 16:00 Uhr 

 
Alle Mittagsmenü einschließlich Vorsuppe 

oder Frühlingsrolle oder Gemüsesalat 

 

                                                                                                                           
 

212. „Bo Xao Xa Ot“ Rindfleisch.......................................................            10,90 

        mit verschiedenen Gemüsesorten in Zitronengrassauce (scharf) 

213. „Muh Grathiem“ Schweinefleisch..............................................              9,50 

        mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

215. „Plah Schu Schie“ Fischfilet.......................................................              9,90 

        mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Roter Currysauce (scharf) 

216. „Plah Grathiem“ Fischfilet..........................................................              9,90 

        mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

217. „Plah Sam Rood“ Fischfilet.........................................................              9,90 

        mit verschiedenen Gemüsesorten in Tamarinde Sauce (scharf) 

218. „Gäng Pat Phet Pak Dau Huu“...............................................              8,90 

        mit To-Fu, verschiedenen Gemüsesorten und Kokosmilch  

        in Roter Currysauce (scharf) 

219. „Pat Pak Raduu Sei Dau Duu“...............................................               8,90 

        mit To-Fu, verschiedenen Gemüsesorten und Cashewnüßen 

220. Gebratene Nudeln............................................................................               8,90 

        mit Hühnerfleisch, Ei, Gemüsesorten und Sojasprossen 

221. Gebratene Reis..................................................................................               8,90 

        mit Hühnerfleisch, Ei, Gemüsesorten und Sojasprossen 

222. „Pad Thai“ Gebratene Reisnudeln............................................              9,90 

        mit Hühnerfleisch, Garnelen, Gemüsesorten und Sojasprossen 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Chinesische Spezialitäten 
 

Mittagsmenü 
 

Täglich von 12:00 – 16:00 Uhr 
 

Alle Mittagsmenü einschließlich Vorsuppe 

oder Frühlingsrolle oder Gemüsesalat 

                                                                                                                                                           
225. Hühnerfleisch „Chop-Suey“(f1).....................................................                 9,50 

        mit verschiedenen Gemüsesorten 

226. Hühnerfleisch mit Bambus, Morcheln und Champignons...................                9,50 

227. Hühnerfleisch......................................................................................                 9,90 

        mit Cashewnüssen, Paprika, Champignons und Broccoli (scharf) 

228. Gebackener Hühnerfleisch(a) mit sojasprossen und Süß-Sauer Sauce         10,50 

229. Hühnerfleisch mit Currysauce (scharf)................................................               9,50 

230. Schweinefleisch „Acht Kostbarkeiten“ (scharf)........................                9,50 

        mit verschiedenen Gemüsesorten in Hoi-Sin Sauce 

231. Schweinefleisch mit China-Pilzen und Bambus..................................                9,50 

233. Rindfleisch „Chop-Suey“ (f1)...........................................................                9,90 

        mit verschiedenen Gemüsesorten 

234. Rindfleisch mit Bambus und Zwiebel (scharf)......................................               9,90 

235. Rindfleisch nach „Szechuan-Art“ leicht süß-säuerlich scharf.....               9,90 

236. Rindfleisch mit China-Pilzen und Bambus...........................................               9,90 

237. Geröstete Ente(a) mit Sojasprossen und Süß-Sauer Sauce..................              12,50 

238. Geröstete Ente a la Saigon(a)..........................................................               12,50 

        mit Sojasprossen und Knoblauchsauce (scharf) 

239. Geröstete Ente nach „Szechuan-Art“(a,f1) leicht süß-säuerlich scharf         12,50 

240. Bratnudeln „Chop-Suey“(f1) mit verschiedenen Gemüsesorten.......              8,50   

241. To-Fu nach „ Szechuan-Art“ leicht süß-säuerlich scharf..............               8,90 

242. To-Fu mit China-Pilzen und Gemüsesorten............................................               8,90 

_____________________________________________ 
 

Vorspeisen 
 

C30. Chinesische Frühlingsrolle.............................................................              3,90 

C20. Hühnersuppe mit Champignons, Bambus und Glasnudeln.................              3,90 

C50. China-Salat(f1,j) gemischte Gemüsesalat..............................................              5,90 


