Thailandische Spezialitaten

Mittagsmenu

Taglich von 12:00 — 16:00 Uhr

Alle Mittagsmeni einschlieBlich Vorsuppe
oder Frihlingsrolle oder Gemusesalat

201. ,6ai Pat Prig Pau™ Hihnerfleisch
mit verschiedenen Gemdusesorten und Chilipaste (scharf)
202. ,6ai Pat Kimau" Huhnerfleisch
mit Bambus, Bohnen, Auberginen und Basilikum (scharf)
203. ,6dng Kiow Waan Gai" Huhnerfleisch
mit Auberginen, Bambus, Basilikum und Kokosmilch in Griiner Currysauce (scharf)
204. ,Pa Ndng Gai" Huhnerfleisch 9,90
mit Bambus, Bohnen und Kokosmilch in Roter Currysauce (scharf)

205. ,,6a Tam Bot Chien" Gebackene Huhnerfleisch 10,90
auf Gemusebett mit SUR-Sauer Ananas Sauce. Getrennt serviert

206. ,Pat Phet Ped Yang" Gerostete Thai-Ente 12,90

auf Gemisebett mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Roter Currysauce (scharf).
Getrennt serviert

207. ,Ped Yang" Gerdstete Thai-Ente 12,90
auf Gemusebett mit ErdnuRRsauce. Getrennt serviert

208. ,Ped Yang" Gerdstete Thai-Ente 12,90
auf Gemusebett mit Bambus in Scharfer Knoblauchsauce. Getrennt serviert

209. ,Niia Pat Prig Pau" Rindfleisch 10,50
mit verschiedenen Gemdisesorten und Chilipaste (scharf)

210.,Nta 6rathiem" Rindfleisch 10,50
mit verschiedenen Gemiusesorten in Knoblauchsauce

211.,Nta Pat Phet" Rindfleisch 10,50
mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Roter Currysauce (scharf)




Thailandische Spezialitaten

Mittagsment(

Téaglich von 12:00 — 16:00 Uhr

Alle Mittagsmen einschlie3lich Vorsuppe
oder Frahlingsrolle oder Gemisesalat

212.,Bo Xao Xa Ot" Rindfleisch
mit verschiedenen Gemisesorten in Zitronengrassauce (scharf)

213.,,Muh Grathiem" Schweinefleisch
mit verschiedenen Gemiusesorten in Knoblauchsauce

215.,Plah Schu Schie" Fischfilet
mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Roter Currysauce (scharf)

216. ,Plah Grathiem™ Fischfilet
mit verschiedenen Gemiusesorten in Knoblauchsauce

217.,Plah Sam Rood" Fischfilet
mit verschiedenen Gemusesorten in Tamarinde Sauce (scharf)

218.,,6dng Pat Phet Pak Dau Huu®

mit To-Fu, verschiedenen Gemisesorten und Kokosmilch

in Roter Currysauce (scharf)
219.,Pat Pak Raduu Sei Dau Duu"

mit To-Fu, verschiedenen Gemdisesorten und CashewniiRen
220. Gebratene Nudeln

mit Hihnerfleisch, Ei, Gemiisesorten und Sojasprossen
221. Gebratene Reis

mit Hihnerfleisch, Ei, Gemisesorten und Sojasprossen
222. ,Pad Thai" Gebratene Reisnudeln

mit Hihnerfleisch, Garnelen, Gemusesorten und Sojasprossen




Chinesische Spezialitaten

Mittagsmentu

Taglich von 12:00 — 16:00 Uhr

Alle Mittagsmen einschlie3lich Vorsuppe
oder Frahlingsrolle oder Gemisesalat

225. Huhnerfleisch ,,Chop-Suey*“()
mit verschiedenen Gemdusesorten
226. Huhnerfleisch mit Bambus, Morcheln und Champignons

227. Huhnerfleisch
mit Cashewnissen, Paprika, Champignons und Broccoli (scharf)

228. Gebackener Huhnerfleisch() mit sojasprossen und SiiR-Sauer Sauce
229. Huhnerfleisch mit Currysauce (scharf)

230. Schweinefleisch ,,Acht Kostbarkeiten* (scharf)
mit verschiedenen Gemiusesorten in Hoi-Sin Sauce

231. Schweinefleisch mit China-Pilzen und Bambus

233. Rindfleisch ,,Chop-Suey* (f1)
mit verschiedenen Gemiisesorten

234. Rindfleisch mit Bambus und Zwiebel (scharf)

235. Rindfleisch nach ,,Szechuan-Art* leicht siiR-sauerlich scharf
236. Rindfleisch mit China-Pilzen und Bambus

237. Gerostete Ente) mit Sojasprossen und SiiR-Sauer Sauce

238. Gerostete Ente a la Saigong)
mit Sojasprossen und Knoblauchsauce (scharf)

239. Gerostete Ente nach ,,Szechuan-Art“(1) leicht siiB-sauerlich scharf
240. Bratnudeln ,,Chop-Suey*“(1) mit verschiedenen Gemusesorten

241. To-Fu nach ,, Szechuan-Art* leicht stiB-sauerlich scharf

242. To-Fu mit China-Pilzen und Gemdisesorten

Vorspeisen

C30. Chinesische Fruhlingsrolle
C20. HUuhnersuppe mit Champignons, Bambus und Glasnudeln
C50. China-Salat.j) gemischte Gemiisesalat




Huhnerfleisch

C1. Hiithnerfleisch ,,Chop-Suey*“(1) mit verschiedenen Gemusesorten..
C2. Gebackener Hihnerfleisch a la Saigon) (scharf)

C3. Hiihnerfleisch ,,Ach Kostbarkeiten* (scharf)
mit verschiedenen Gemisesorten in Hoi-Sin Sauce

C4. Hihnerfleisch mit China-Pilzen und Bambus

C5. Huhnerfleisch mit Cashewniissen, Champignons und Broccoli (scharf)
C6. Gebackener Huhnerfleisch¢a) mit SiiR-Sauer Sauce

C8. Huhnerfleisch mit Currysauce (scharf)

C9. Hihnerfleisch mit Bambus, Morcheln und Champignons

Rindfleisch

C11. Rindfleisch ,,Chop-Suey*¢(f1) mit verschieden Gemisesorten
C12. Rindfleisch mit Bambus und Zwiebel (scharf)
C13. Rindfleisch ,,Acht Kostbarkeiten‘¢ (scharf)
mit verschieden Gemusesorten in Hoi-Sin Sauce
C14. Rindfleisch mit China-Pilzen und Bambus
C15. Rindfleisch nach ,,Szechuan-Art¢¢ leicht siiR-sauerlich scharf

Schweinefleisch

C21. Schweinefleisch ,,Chop-Suey*¢(f1) mit verschiedenen Gemiisesorten
C22. Schweinefleisch mit Bambus und Zwiebeln (scharf)
C23. Schweinefleisch ,,Acht Kostbarkeiten‘¢ (scharf)
mit verschiedenen Gemisesorten in Hoi-Sin Sauce
C24. Schweinefleisch mit China-Pilzen und Bambus

Ente

C31. Entenfleisch ,,Chop-Suey“(f1) mit verschiedenen Gemusesorten.,..
C32. Gerostete Ente a la Saigon(a)
auf Sojasprossen und Knoblauchsauce (scharf). Getrennt serviert
C33. Gerostete Ente) (scharf)
auf Sojasprossen mit Hoi-Sin Sauce. Getrennt serviert
C34. Gerostete Enteqa)
auf Sojasprossen mit China-Pilzen und Bambus. Getrennt serviert

C35. Gerostete Ente nach ,,Szechuan-Art* (s
auf Sojasprossen mit leicht siiB-sauerlich scharf Sauce. Getrennt serviert

12,90

15,90

C36. Gerostete Ente() auf Sojasprossen mit SiiR-Sauer Sauce. Getrennt serviert 15,90

C37. Entenfleisch ,,Acht Kostbarkeiten* (a) (scharf)
mit verschiedenen Fleisch- und Gemiisesorten




Garnelen

C51. Garnelen ,,Chop-Suey*“(f1) mit verschiedenen Gemiisesorten
C52. Garnelen mit Currysauce (scharf)

C53. Garnelen mit Bambus und Zwiebel (scharf)

C54. Garnelen mit China-Pilzen und Bambus

C55. Garnelen nach ,,Szechuan-Art* leicht stiR-sauerlich scharf

Unsere Spezialitaten

C61. Fruhling in Saigon()

Enten-, Schweine-, Hihnerfleisch mit Gemisesorten auf Ti-Pan
C62. Winter in Peking)

Gerostete Ente mit Gemisebett und Knoblauchsauce auf Ti-Pan
C63. Herbst in Kanton()

Gerostete Ente mit Gemisebett und Hoi-Sin Sauce auf Ti-Pan
C64. Das Regenwetter Glickg)

Gerostete Ente mit Gemusebett und Austernsauce auf Ti-Pan

Reistafeln

C71. Reistafeln | flr 1 Person(@a,fLj).....coceoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeseseenenn
Salat / Gerdstete Ente mit Su3-Sauer Sauce /
Schweinefleisch ,, Acht Kostbarkeit* (scharf)

C72. Reistafeln H fir 1 Person (L) ....occeoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeneeeeenn,
Salat / Gerdstete Ente mit Hoi-Sin Sauce /
Huhnerfleisch mit Cashewniissen

C73. Reistafeln HI fir 1 Person(afL,j).....c.coceceeeeoeeeeeseeeeeeeeeeseeeeereeseenens
Salat / Gebackene Huhnerfleisch mit Austernsauce /
Fleisch- und Gemusesorten in Thai-Curry (scharf)

C74. Reistafeln | fir 2 Personen(a,fL,j).....cccocoeveeeeeeesseeenn. Pro Person 20,90
Pflaumenwein / Gemisesuppe nach Art des Hause / Frihlingsrolle /
Ente SUR-Sauer Sauce / Hihnerfleisch mit Gemusesorten /
Gebackenes Fischfilet in Knoblauchsauce / Geb. Banane oder Eis

C75. Reistafeln I fur 2 Personen(afj).....cccocoeeeeeeevereennn. Pro Person 19,90
Lycheewein / Hiihnersuppe / Gebackene Wan-Tan und Krupuk / Frihlingsrolle /
Gebratene Fleischsorten und Garnelen mit Gemusesorten /
Gerostete Ente mit Hoi-Sin Sauce / Gebackene Ananas oder Eis




1.,Giow Nam"

Wan-Tan-Suppe, gefiillte Teigtasche mit Fleisch
2.,Supp Dau Huu"

To-Fu-Suppe mit Garnelen und ,, Shiitake “ (Thai-Pilzen)
3., Tom Kha Gai"

Hihnersuppe mit Champignons und Kokosmilch (séauerlich-scharf)
4., Tom Yam Gai"

Hihnersuppe mit Champignons und Bambus (sauerlich-scharf)
5...Tom Kha Gung"

Garnelensuppe mit Champignons und Kokosmilch (sauerlich-scharf)
6.,Tom Yam Gung"

Garnelensuppe mit Champignons und Bambus (sduerlich-scharf)
7., Tom Kha Poh Thdg™

Meeresfrichtesuppe mit Champignons und Kokosmilch (séauerlich-scharf)
8..Tom Yam Poh Thdg"

Meeresfrichtesuppe mit Champignons und Bambus (sauerlich-scharf)
9., Tom Kha Pak"

Gemusesuppe mit verschiedenen Gemusesorten und Kokosmilch (sduerlich-scharf)

10. ,Tom Yam Pak"

Gemdusesuppe mit verschiedenen Gemusesorten (sauerlich-scharf)
25. ,,SEA MOON Suppe*

mit Krebsfleisch, Mais. Ei und Glasnudeln

26. Gemusesuppe nach Art des Hause
mit Entenfleisch und Gemiisesorten

Vorspeisen

11. ,Po Pia™ Thai-Fruhlingsrolle
mit stiR-sauer Chilisauce

12. ,6ai Sate" Hihnerspiel
mit ErdnufRsauce und Gemiisesalat




15. Frittierte Garnelen
mit Hackfleisch und stiR-sauer Chilisauce

16. Spare Ribs mit siiR-sauer Chilisauce und Gemiisesalat
17. HUuhnerfltgel mit Honig, Zitronengras und Gemiisesalat
18. Krupuk (krabben-Chips)

19. Gebackene Thai-Wan-Tan
gefiillte Teigtasche mit Hackfleisch und sii3-sauer Chilisauce

20. Vegetarisch Thai-Fruhlingsrolle
mit stiR-sauer Chilisauce

Kalte Platte

(alle Salat mit gehackten Erdniif3en)

21.,Yam Pak"™ Gemischte Gemiisesalat (scharf)
22. ,Yam 6ung” Krabben Salat (scharf)
mit krabben, Glasnudeln und gemischte Gemusesalat

23.,Yam Gai" Hihnersalat (scharf)
mit Hihnerfleisch und gemischte Gemisesalat

24. ,Yam Poh Thdg™ Meeresfriichtesalat (scharf)
mit Meeresfrichte und gemischte Gemusesalat

Thai-Rindfleischgerichte , Nta"

Normal Kilein

31. ,Nia Pat Prig Pau" Rindfleisch 10,50
mit verschiedenen Gemiusesorten und Chilipaste (scharf)

32. ,Nia 6rathiem” Rindfleisch 10,50
mit verschiedenen Gemiusesorten in Knoblauchsauce

33.,Nia Pat Phet" Rindfleisch 10,50
mit Bambus, Bohnen, Aubergine und Kokosmilch in Rotcurrysauce (scharf)

34.,6dng Kiow Waan Niia" Rindfleisch 10,50
mit Aubergine, Bohnen, Bambus und Kokosmilch in Grincurrysauce (scharf)

35.,Nia Pat SEA MOON" Rindfleisch 10,90

mit verschiedenen Gemdusesorten, Chili und Cashewnii3en (sehr scharf)

36. ,Nia Pat Ti-Pan™ Rindfleisch 10,90
mit verschiedenen Gemdusesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf)

37.,Bo Xao Xa Ot" Rindfleisch 15,50 10,90
mit verschiedenen Gemdisesorten und Zitronengras, auf den Ti-Pan (scharf)




Thai-Schweinefleischgerichte ,, Muh"

Normal  Kilein
41. ,Muh Pat Prig Pau™ Schweinefleisch 1390 9,50
mit verschiedenen Gemiusesorten und Chilipaste (scharf)
42. ,Muh Grathiem" Schweinefleisch 9,50
mit verschiedenen Gemdusesorten in Knoblauchsauce
45. ,Muh Pat SEA MOON" Schweinefleisch 1490 10,50
mit verschiedenen Gemdusesorten, Chili und CashewniiRen (sehr scharf)

46. ,,Muh Pat Ti-Pan" Schweinefleisch 14,90 10,50
mit verschiedenen Gemusesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf)

Thai-Hahnerfleischgerichte , Gai"

51.,Pa Nang Gai" Hihnerfleisch 9,90
mit Bambus, Bohnen und Kokosmilch in Rotcurrysauce (scharf)

52.,6dng Kiow Waan Gai" Hihnerfleisch 9,90
mit Aubergine, Bohnen, Bambus und Kokosmilch in Grincurrysauce (scharf)

53.,,6ai 6rathiem" Hihnerfleisch 9,90
mit verschiedenen Gemdusesorten in Knoblauchsauce

54. ,6ai Pat Priow Waan" Hihnerfleisch 9,90
mit Tomaten, Gurken und Ananas in stiR-sauer Sauce

55.,6ai Pat Phet" Hiihnerfleisch 9,90
mit Bambus, Bohnen, Aubergine und Kokosmilch in Rotcurrysauce (scharf)

56.,6ai Pat Ti-Pan" Huhnerfleisch 10,50
mit verschiedenen Gemusesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf)

57. ,6ai Sate’ Ti-Pan"™ HUhnerspieB...........cccccoooevvcevvccerrcens . 14,90 10,50
auf Gemisebett, mit Erdnuf3sauce. Auf den Ti-Pan

58. ,6a Xao Xa Ot" Hiuhnerfleisch 1490 10,50
mit verschiedenen Gemusesorten und Zitronengras, auf den Ti-Pan (scharf)

59. ,6a Xao Giing" Hihnerfleisch 9,90
mit verschiedenen Gemusesorten und Ingwer (scharf)

60.,6a Tam Bot Chien" Gebackene Hihnerfleisch 1490 10,90
auf Gemusebett, mit StiR-Sauer Ananas Sauce. Getrennt serviert




Thai-Entenfleischgerichte ,Ped"

Normal Klein

61. ,Pat Phet Ped Yang™ Gerdstete Thai-Ente 12,90

auf Gemusebett, mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Rotcurrysauce (scharf).
Getrennt serviert

62. ,Pat Kiow Waan Ped Yang" Gerdstete Thai-Ente 16,90 12,90

auf Gemusebett, mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Gruncurrysauce (scharf).
Getrennt serviert

63. ,Ped Yang" Gerdstete Thai-Ente 12,90
auf Gemisebett, mit ErdnuBsauce. Getrennt serviert

64. ,Ped Yang Grathiem" Gerostete Thai-Ente 12,90
auf Gemisebett, mit Knoblauchsauce. Getrennt serviert

65. ,Ped Yang" Gerdstete Thai-Ente 12,90
auf Gemusebett, mit SulR-Sauer Chilisauce (pikant)

66. ,Ped Yang" Gerdstete Thai-Ente 12,90
auf Gemdisebett, mit Bambus in Scharfe Knoblauchsauce

67. ,Ped Yang SEA MOON" Gerdstete Thai-Ente 13,50
auf Gemusebett, mit Chili und CashewnuBen (sehr scharf)

68. ,Ped Yang Ti-Pan" Gerostete Thai-Ente 13,50

auf Gemusebett, mit SEA MOON Spezialsauce (scharf). Auf den Ti-Pan und Flambiert.
Getrennt serviert

Thali-Fischspezialitaten

71. ,Plah Schu Schie" Fischfilet 9,90
mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Rotcurrysauce (scharf)

72. ,Plah Grathiem" Fischfilet 9,90
mit verschiedenen Gemiusesorten in Knoblauchsauce

73.,Plah Pat Priow Waan" Fischfilet 9,90
mit Tomaten, Gurken und Ananas in SUR-Sauer Sauce

74. ,Plah Sam Rood" Fischfilet 9,90
mit verschiedenen Gemdusesorten in Tamarindesauce (scharf)

75.,Plah Pat SEA MOON" Fischfilet 10,90

mit verschiedenen Gemusesorten, Chili und Cashewnii3en (sehr scharf)

76.,Plah Pat Ti-Pan" Fischfilet 10,90
mit verschiedenen Gemusesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf)




Klein
81. ,Plahmiik Pat Prig Pau" Tintenfisch 11,50
mit verschiedenen Gemiusesorten und Chilipaste (scharf)

82. ,Plahmiik Pat Prig King™ Tintenfisch 11,50
mit verschiedenen Gemiusesorten, Ingwer und Morcheln (scharf)

83. ,Plahmiik Pat Kimau" Tintenfisch 11,50
mit Bambus, Bohnen, Auberginen und Basilikum (scharf)

84. ,Plahmiik Pat Phet" Tintenfisch 11,50
mit Bambus, Bohnen und Kokosmilch in Rotcurrysauce (scharf)

85. ,Plahmiik Pat SEA MOON" Tintenfisch 11,90
mit verschiedenen Gemusesorten, Chili und Cashewnii3en (sehr scharf)

86. ,Plahmiik Pat Ti-Pan" Tintenfisch 11,90
mit verschiedenen Gemusesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf)

87. ,Muc Xao Can Toi" Tintenfisch 15,50 11,50
mit Sellerien in Knoblauchsauce (scharf)

91.,6ung Schu Schie™ Garnelen 15,90
mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Rotcurrysauce (scharf)

92. ,6ung Grathiem™ Garnelen 15,90
mit verschiedenen Gemdusesorten in Knoblauchsauce

93. ,,Tom Cang Bien Chien" Gebackene Garnelen 17,90
mit Schale, Thai-Sojasauce und Gemisesalat (scharf)

94.,6ung Pat Prig Pau™ Garnelen 15,90
mit verschiedenen Gemiusesorten und Chilipaste (scharf)

95. ,,Tom To Rang Muoi" Gebackene Garnelen 17,90
mit Schale, Salzig Schwarzpfeffer und Gemusesalat (scharf)

96., 6ung Pat Ti-Pan" Garnelen 16,50
mit verschiedenen Gemusesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf)

Thai Vegetarische Gerichte

101. ,Ruammit Pak Pat Prig Pau" 8,90
gebratenes Gemuse mit Chilipaste (scharf)

102. ,Pat Pak Raduu Sei Dau Huu" 8,90

gebratenes To-Fu, Gemisesorten und CashewntRen

103. ,Priow Waan Tche" 8,90
gebratenes Gemuse und Ananas in stiR-sauer Sauce

104. ,6dng Kiow Waan Pak" 8,90
mit To-Fu, verschiedenen Gemise und Kokosmilch in Grincurrysauce (scharf)

105. ,Dau Huu Nahm Ddng™ 8,90
gebratenes To-Fu mit ,, Shiitake “(Thai-Pilzen), Zwiebel, Brokkoli und Bambus




Nudeln in Thai-Art

111. Gebratene Nudeln
mit Rindfleisch, Ei, Gemuse und Sojasprossen
112. Gebratene Nudeln
mit Krabben, Ei, Gemuse und Sojasprossen
113. Gebratene Nudeln
mit Schweinefleisch, Ei, Gemise und Sojasprossen
114. Gebratene Currynudeln / Bami Goreng
mit Krabben, Fleischsorten, Ei, Gemuse, Sojasprossen und Curry

115. Gebratene Nudeln
mit Garnelen, Ei, Gemiise und Sojasprossen
116. Gebratene Nudeln
mit Hihnerfleisch, Ei, Gemiisesorten und Sojasprossen
117. Gebratene Nudeln ,,SEA MOON*
mit Meeresfrichte, Ei, Gemise, Ananas, Mais und Sojasprossen

118. Gebratene Nudeln
mit Gemusesorten und Sojasprossen

Reis Iin Thai-Art

121. Gebratene Reis
mit Rindfleisch, Ei, Gemuse und Sojasprossen

122. Gebratene Reis
mit Krabben, Ei, Gemuse und Sojasprossen
123. Gebratene Reis
mit Schweinefleisch, Ei, Gemise und Sojasprossen
124. Gebratene Curryreis / Nasi Goreng
mit krabben, Fleischsorten, Ei, Gemise und Sojasprossen

125. Gebratene Reis
mit Garnelen, Ei, Gemiise und Sojasprossen

126. Gebratene Reis
mit Hihnerfleisch, Ei, Gemuse und Sojasprossen

127. Gebratene Reis ,,SEA MOON*
mit Meeresfrichte, Ei, Gemiise, Ananas. Mais und Sojasprossen

128. Gebratene Reis
mit Gemusesorten und Sojasprossen




Reisnudeln in Thai-Art ,Pad Thai"

Normal

130. Gebratene Reisnudeln
mit Rindfleisch, Gemise und Sojasprossen

131. Gebratene Reisnudeln
mit Hihnerfleisch, Garnelen, Gemiise und Sojasprossen

132. Gebratene Reisnudeln
mit Meeresfrichte, Gemise und Sojasprossen (scharf)

133. Gebratene Reisnudeln ,,SEA MOON*
mit Meeresfrichte, Ei, Gemise, Ananas, Mais und Sojasprossen

,Sa-Cha" Spezialitaten (Pikantes Asiatisches Gewiirz)

134. ,5a-Cha Gai"

Huhnerfleisch mit verschiedenen Gemisesorten (scharf)

135.,Sa-Cha Niia"
Rindfleisch mit verschiedenen Gemusesorten (scharf)

136.,Sa-Cha Ped"

Gerostete Thai-Ente auf Gemiisebett mit Sa-cha Sauce (scharf)

137.,.Sa-cha Ruammit Talee"
Meeresfriichte mit verschiedenen Gemusesorten (scharf)

138. ,Sa-Cha 6Gung"

Garnelen mit verschiedenen Gemisesorten (scharf)

Besondere Empfehlung des Hauses

141. ,,6ai Pat Pr'ig Pau" 1450 10,50
Huhnerfleisch mit verschiedenen Gemisesorten und Chilipaste (scharf)

142. ,,6ai Pat SEA MOON" 15,50 11,50
Hihnerfleisch mit verschiedenen Gemiisesorten, Chili und Cashewniif3en (sehr scharf)

145. ,6dng Pat Phet Ruammit Talee™ 20,50 16,90
Meeresfriichte mit Bambus, Bohnen und Aubergine in Rotcurrysauce (scharf)

146. ,6ung Pat SEA MOON" 21,50 17,50

Garnelen mit verschiedenen Gemdusesorten, Chili und CashewniiBen (sehr Scharf)

147. ,6dng Kiow Waan 6ung” 20,50 16,90
Garnelen mit Aubergine, Bambus und Bohnen in Griincurrysauce (scharf)




Thal Menu

148. Thai-Meni | (ab 2 Personen)
Aperitif: Bambus Cocktail

-, Tom Kha Gai" (Sauerlich-scharf Hilhnersuppe)
- ,Ped Yang" Gerostete Thai-Ente mit Erdnulsauce /

.Gai Pat Bei Grapau" Hihnerfleisch mit Champignon /

.6dng Phet Nia" Rindfleisch in Rotcurrysauce (scharf) /

JPat Pak Ruammit" Gebratenes Gemiise

Dessert: Gebackenes Ananas mit Honig und Eis Pro Person

149. Thai-Menu Il (ab 2 Personen)
Aperitif: Bambus Cocktail

- ,Tom Yam Gung" (Sauerlich-scharf Garnelensuppe)
- ,Ped Yang" Gerostete Thai-Ente mit Erdnufsauce /

.6dng Kiow Waan Niia" Rindfleisch in Griincurrysauce (scharf) /
,Plah Sam Rood" Fischfilet mit Tamarindesauce (scharf) /

.6ung Pat SEA MOON" Garnelen mit Cashewnussen (sehr scharf)
Dessert: Gebackene Ananas mit Honig und Eis Pro Person

Dessert

177. Gebackene Lychees mit Honig

178. Gebackene Banane mit Honig

179. Gebackene Ananas mit Honig

180. Flambierte Lychees mit Honig und Eis
181. Flambierte Banane mit Honig und Eis
182. Flambierte Ananas mit Honig und Eis
183. Gebackene Lychees mit Honig und Eis
184. Gebackene Banane mit Honig und Eis
185. Gebackene Ananas mit Honig und Eis
186. Eis mit Lychees

187. Eis mit Mango

188. Eis mit Lychees und Mango

189. Lychees

190.




Vietnam Spezialitaten

Vorspeisen

140. Banh Cuon Cha Gedampfte Reisteigrollen mit Fleischfiillung
150. Nem / Cha Gio VN Vietnam Friihlingsrollen(,dfik1) (2 Stiicke)..........

151. Sushi / Goi Cuon VN Vietnam Sommerrollen (2 Stiicke)
mit Krabben, Schweinefleisch und Gemuse

Salat

152. Nom Su Hao, Ca Rot Gemusesalat(e k1)
153. Nom Tai Heo Salat mit Schweineohren(e k)
154. Nom Xach Bo Salat mit Rindermagen(e k1)

155. Nom Chan Ga RUt XUONQ(eK1)....cccoerirrerireriicieiieeeseeveeeeevesie e .
Salat mit Huhnerfulze (ohne Knochen)

Bandreisnudeln nach art Vietnam

157. Pho Ga Bandreisnudelnsuppe mit Hiihnerfleisch
158. Pho Bo Tai Bandreisnudelnsuppe mit Rindfleisch
159. Pho Bo Ga Bandreisnudelnsuppe mit Hihner- und Rindfleisch

160. Pho Bo Tai Chin
Bandreisnudelnsuppe mit Rindfleish und gekocht Rinderbrust

161. Pho Bo Chin Bandreisnudelnsuppe mit gekocht Rinderbrust
162. Pho Bo Vien Bandreisnudelnsuppe mit Rinderballchen
163.Pho Thap Cam Bandreisnudelnsuppe mit gemischte Fleischsorten

164. Mi Chua Cay
Eiernudelnsuppe mit Meeresfriichte (SUR-Sauer-Scharf)

165. Mi Wan Tan
Eiernudelnsuppe mit Wan-Tan (gefullte Teigtasche mit Fleisch)

167. Pho Xao Thit Bo
Gebratene Bandreisnudeln mit Rindfleisch, Gemuse und Sojasprossen

168. Pho Xao Thit Ga
Gebratene Bandreisnudeln mit Hihnerfleisch, Gemise und Sojasprossen




169. Bun Cha Nuong Than
Reisnudeln mit gegrillter Schweinefleisch, Salat und Fischsauce

170. Bun Cha Nem / Cha Giop,d,f1k1)
Reisnudeln mit Vietham Frihlingsrollen, Salat und Fischsauce

Spezialitaten
Ewmpfehlung vom Chefloch

171. Co Hu Xao Lan 18,50
Gebratene Schweinemagen nach Vietnam-Art

172. Xach Bo Xao Can Toi 19,50
Gebratene Rindermagen mit Sellerie nach Vietnam-Art

173. Xach Bo Xao Tau Xi 19,50
Gebratene Rindermagen in Schwarzbohnen-Knoblauchsauce (scharf)

174. Tom Nuong Bo 22,50
Gegrillte Garnelen mit Krauterbutter und Gemusesalat

175. Dau Phu Chiengk) 12,90
Gebackene To-Fu mit Gemusesalat und Fischsauce

176. Dau Phu Sot Ca Chua 12,90

Gebratene To-Fu mit Tomatensauce nach Vietnam-Art (scharf)

kkhkkhkkhkhkhkkhkhhkkhhkkhhkkhhkhhkhhhkihkhhkhhkihhhhhihkihkhhkhhhhhkihkkihkhkihkiihkihkiikix

kkhkkhkkhkkhkkhkhkhhkkhhkkhhkkhhkhhkhhhkihkhhkhhkhhhhhihkihkhhkhhhhhkihkihkhkkhhihhkihkiikix

FUr unsere Kleinen Gaste

Liebe Kinder, fur euch bieten wir auch abends die Gerichte vom
Mittagsment an. (ohne Vorspeise)

Allergene enthalt: (a) Weizen (a4) Kartoffel (b) Krebstiere (c) Eier
(d) Fisch (e) Erdnisse (f1) Sojasprossen (h4) Cashewnusse
(i) Sellerie (j) Senf (k1) Sesam




