
 

 

Thailändische Spezialitäten 
 

 

Mittagsmenü 
 

Täglich von 12:00 – 16:00 Uhr 
 

Alle Mittagsmenü einschließlich Vorsuppe 

oder Frühlingsrolle oder Gemüsesalat 

 

                                                                                                                           
 

201. „Gai Pat Prig Pau“ Hühnerfleisch.............................................               9,90 

        mit verschiedenen Gemüsesorten und Chilipaste (scharf) 

202. „Gai Pat Kimau“ Hühnerfleisch..................................................               9,90 

         mit Bambus, Bohnen, Auberginen und Basilikum (scharf) 

203. „Gäng Kiow Waan Gai“ Hühnerfleisch...................................               9,90 

        mit Auberginen, Bambus, Basilikum und Kokosmilch in Grüner Currysauce (scharf) 

204. „Pa Näng Gai“ Hühnerfleisch......................................................               9,90 

        mit Bambus, Bohnen und Kokosmilch in Roter Currysauce (scharf) 

205. „Ga Tam Bot Chien“ Gebackene Hühnerfleisch.................               10,90 

        auf Gemüsebett  mit Süß-Sauer Ananas Sauce. Getrennt serviert 

206. „Pat Phet Ped Yang“  Geröstete Thai-Ente..........................              12,90 

        auf Gemüsebett mit Bambus, Bohnen und Basilikum  in Roter Currysauce (scharf).            

        Getrennt serviert 

207. „Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente..................................................             12,90 
        auf Gemüsebett mit Erdnußsauce. Getrennt serviert    

208. „Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente..................................................             12,90 

        auf Gemüsebett mit Bambus in Schärfer Knoblauchsauce. Getrennt serviert 

209. „Nüa Pat Prig Pau“ Rindfleisch..................................................             10,50 

        mit verschiedenen  Gemüsesorten und Chilipaste (scharf) 

210. „Nüa Grathiem“ Rindfleisch........................................................              10,50  
        mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

211. „Nüa Pat Phet“ Rindfleisch.........................................................              10,50 

        mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Roter Currysauce (scharf) 

 

 

 

 

 



 

 

Thailändische Spezialitäten 
 

Mittagsmenü 
 

Täglich von 12:00 – 16:00 Uhr 

 
Alle Mittagsmenü einschließlich Vorsuppe 

oder Frühlingsrolle oder Gemüsesalat 

 

                                                                                                                           
 

212. „Bo Xao Xa Ot“ Rindfleisch.......................................................            10,90 

        mit verschiedenen Gemüsesorten in Zitronengrassauce (scharf) 

213. „Muh Grathiem“ Schweinefleisch..............................................              9,50 

        mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

215. „Plah Schu Schie“ Fischfilet.......................................................              9,90 

        mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Roter Currysauce (scharf) 

216. „Plah Grathiem“ Fischfilet..........................................................              9,90 

        mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

217. „Plah Sam Rood“ Fischfilet.........................................................              9,90 

        mit verschiedenen Gemüsesorten in Tamarinde Sauce (scharf) 

218. „Gäng Pat Phet Pak Dau Huu“...............................................              8,90 

        mit To-Fu, verschiedenen Gemüsesorten und Kokosmilch  

        in Roter Currysauce (scharf) 

219. „Pat Pak Raduu Sei Dau Duu“...............................................               8,90 

        mit To-Fu, verschiedenen Gemüsesorten und Cashewnüßen 

220. Gebratene Nudeln............................................................................               8,90 

        mit Hühnerfleisch, Ei, Gemüsesorten und Sojasprossen 

221. Gebratene Reis..................................................................................               8,90 

        mit Hühnerfleisch, Ei, Gemüsesorten und Sojasprossen 

222. „Pad Thai“ Gebratene Reisnudeln............................................              9,90 

        mit Hühnerfleisch, Garnelen, Gemüsesorten und Sojasprossen 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Chinesische Spezialitäten 
 

Mittagsmenü 
 

Täglich von 12:00 – 16:00 Uhr 
 

Alle Mittagsmenü einschließlich Vorsuppe 

oder Frühlingsrolle oder Gemüsesalat 

                                                                                                                                                           
225. Hühnerfleisch „Chop-Suey“(f1).....................................................                 9,50 

        mit verschiedenen Gemüsesorten 

226. Hühnerfleisch mit Bambus, Morcheln und Champignons...................                9,50 

227. Hühnerfleisch......................................................................................                 9,90 

        mit Cashewnüssen, Paprika, Champignons und Broccoli (scharf) 

228. Gebackener Hühnerfleisch(a) mit sojasprossen und Süß-Sauer Sauce         10,50 

229. Hühnerfleisch mit Currysauce (scharf)................................................               9,50 

230. Schweinefleisch „Acht Kostbarkeiten“ (scharf)........................                9,50 

        mit verschiedenen Gemüsesorten in Hoi-Sin Sauce 

231. Schweinefleisch mit China-Pilzen und Bambus..................................                9,50 

233. Rindfleisch „Chop-Suey“ (f1)...........................................................                9,90 

        mit verschiedenen Gemüsesorten 

234. Rindfleisch mit Bambus und Zwiebel (scharf)......................................               9,90 

235. Rindfleisch nach „Szechuan-Art“ leicht süß-säuerlich scharf.....               9,90 

236. Rindfleisch mit China-Pilzen und Bambus...........................................               9,90 

237. Geröstete Ente(a) mit Sojasprossen und Süß-Sauer Sauce..................              12,50 

238. Geröstete Ente a la Saigon(a)..........................................................               12,50 

        mit Sojasprossen und Knoblauchsauce (scharf) 

239. Geröstete Ente nach „Szechuan-Art“(a,f1) leicht süß-säuerlich scharf         12,50 

240. Bratnudeln „Chop-Suey“(f1) mit verschiedenen Gemüsesorten.......              8,50   

241. To-Fu nach „ Szechuan-Art“ leicht süß-säuerlich scharf..............               8,90 

242. To-Fu mit China-Pilzen und Gemüsesorten............................................               8,90 

_____________________________________________ 
 

Vorspeisen 
 

C30. Chinesische Frühlingsrolle.............................................................              3,90 

C20. Hühnersuppe mit Champignons, Bambus und Glasnudeln.................              3,90 

C50. China-Salat(f1,j) gemischte Gemüsesalat..............................................              5,90 



Hühnerfleisch 
 

C1. Hühnerfleisch „Chop-Suey“(f1) mit verschiedenen Gemüsesorten..             12,90 

C2. Gebackener Hühnerfleisch a la Saigon(f1) (scharf).....................              13,90 

C3. Hühnerfleisch „Ach Kostbarkeiten“ (scharf)..............................              13,50 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in Hoi-Sin Sauce 

C4. Hühnerfleisch mit China-Pilzen und Bambus.......................................              13,50 

C5. Hühnerfleisch mit Cashewnüssen, Champignons und Broccoli (scharf)           13,90 

C6. Gebackener Hühnerfleisch(f1) mit Süß-Sauer Sauce.........................             13,50 

C8. Hühnerfleisch mit Currysauce (scharf).................................................             13,90 

C9. Hühnerfleisch mit Bambus, Morcheln und Champignons.....................             13,50 

 

Rindfleisch 
 

C11. Rindfleisch ,,Chop-Suey‘‘(f1) mit verschieden Gemüsesorten.........             13,50 

C12. Rindfleisch mit Bambus und Zwiebel (scharf).....................................             13,90 

C13. Rindfleisch ,,Acht Kostbarkeiten‘‘ (scharf)...............................              13,90  

         mit verschieden Gemüsesorten in Hoi-Sin Sauce 

C14. Rindfleisch mit China-Pilzen und Bambus...........................................            13,90 

C15. Rindfleisch nach ,,Szechuan-Art‘‘ leicht süß-säuerlich scharf               13,90 
 

Schweinefleisch 
 

C21. Schweinefleisch ,,Chop-Suey‘‘(f1) mit verschiedenen Gemüsesorten         12,90 

C22. Schweinefleisch mit Bambus und Zwiebeln (scharf)...........................            13,50 

C23. Schweinefleisch ,,Acht Kostbarkeiten‘‘ (scharf)........................            13,50 

         mit verschiedenen Gemüsesorten in Hoi-Sin Sauce 

C24. Schweinefleisch mit China-Pilzen und Bambus.................................              13,50 

 

Ente 
 

C31. Entenfleisch „Chop-Suey“(f1) mit verschiedenen Gemüsesorten.,..            14,90 

C32. Geröstete Ente a la Saigon(a).........................................................              15,90 

         auf Sojasprossen und Knoblauchsauce (scharf). Getrennt serviert      

C33. Geröstete Ente(a) (scharf)...................................................................             15,90 
         auf Sojasprossen mit  Hoi-Sin Sauce. Getrennt serviert 

C34. Geröstete Ente(a)……………............................................................              15,90  
         auf Sojasprossen mit China-Pilzen und Bambus. Getrennt serviert 

C35. Geröstete Ente nach „Szechuan-Art“ (a)..................................               15,90 
          auf Sojasprossen mit leicht süß-säuerlich scharf Sauce. Getrennt serviert 

C36. Geröstete Ente(a) auf Sojasprossen mit Süß-Sauer Sauce. Getrennt serviert  15,90 

C37. Entenfleisch „Acht Kostbarkeiten“ (a) (scharf)..........................             16,90 
         mit verschiedenen Fleisch- und Gemüsesorten  



 

Garnelen 
 

C51. Garnelen „Chop-Suey“(f1) mit verschiedenen Gemüsesorten.........              17,90 

C52. Garnelen mit Currysauce (scharf)........................................................              17,90 

C53. Garnelen mit Bambus und Zwiebel (scharf).........................................              17,90 

C54. Garnelen mit China-Pilzen und Bambus..............................................               18,50 

C55. Garnelen nach „Szechuan-Art“ leicht süß-säuerlich scharf........              17,90   

  

 

Unsere Spezialitäten 
 

C61. Frühling in Saigon(a)........................................................................               16,90 

         Enten-, Schweine-, Hühnerfleisch mit Gemüsesorten auf Ti-Pan 

C62. Winter in Peking(a)............................................................................              16,90 

         Geröstete Ente mit Gemüsebett und Knoblauchsauce auf Ti-Pan 

C63. Herbst in Kanton(a)..........................................................................               16,90 

         Geröstete Ente mit Gemüsebett und Hoi-Sin Sauce auf Ti-Pan 

C64. Das Regenwetter Glück(a)..............................................................               16,90 

         Geröstete Ente mit Gemüsebett und Austernsauce auf Ti-Pan 
 

 

Reistafeln 
 

C71. Reistafeln I für 1 Person(a,f1,j).............................................................             16,90 
         Salat / Geröstete Ente mit Süß-Sauer Sauce /  

         Schweinefleisch „Acht Kostbarkeit“ (scharf) 

C72. Reistafeln II für 1 Person (a,f1,j).........................................................              16,90 
         Salat / Geröstete Ente mit Hoi-Sin Sauce /  

         Hühnerfleisch mit Cashewnüssen 

C73. Reistafeln III für 1 Person(a,f1,j).........................................................             16,90 
         Salat / Gebackene Hühnerfleisch mit Austernsauce / 

         Fleisch- und Gemüsesorten in Thai-Curry (scharf) 

 

C74. Reistafeln I für 2 Personen(a,f1,j).................................... Pro Person              20,90 
         Pflaumenwein / Gemüsesuppe nach Art des Hause / Frühlingsrolle / 

         Ente Süß-Sauer Sauce / Hühnerfleisch mit Gemüsesorten /  

         Gebackenes Fischfilet in Knoblauchsauce / Geb. Banane oder Eis  

C75. Reistafeln II für 2 Personen(a,f1,j).................................. Pro Person              19,90  
         Lycheewein / Hühnersuppe / Gebackene Wan-Tan und Krupuk / Frühlingsrolle /    

         Gebratene Fleischsorten und Garnelen mit Gemüsesorten /  

         Geröstete Ente mit Hoi-Sin Sauce / Gebackene Ananas oder Eis 
 

 



 

 

Suppen 
 

 

1. „Giow Nam“..............................................................................................               4,90 

   Wan-Tan-Suppe, gefüllte Teigtasche mit Fleisch 

2. „Supp Dau Huu“....................................................................................                5,50 

   To-Fu-Suppe mit Garnelen und „Shiitake“ (Thai-Pilzen) 

3. „Tom Kha Gai“.......................................................................................                4,90  
   Hühnersuppe mit Champignons und Kokosmilch (säuerlich-scharf) 

4. „Tom Yam Gai“......................................................................................                4,90  
   Hühnersuppe mit Champignons und Bambus (säuerlich-scharf) 

5. „Tom Kha Gung“...................................................................................                5,90 

   Garnelensuppe mit Champignons und Kokosmilch (säuerlich-scharf) 

6. „Tom Yam Gung“..................................................................................                5,90 

   Garnelensuppe mit Champignons und Bambus (säuerlich-scharf) 

7. „Tom Kha Poh Thäg“.........................................................................                5,90 

   Meeresfrüchtesuppe mit Champignons und Kokosmilch (säuerlich-scharf) 

8. „Tom Yam Poh Thäg“.......................................................................                 5,90 

   Meeresfrüchtesuppe mit Champignons und Bambus (säuerlich-scharf) 

9. „Tom Kha Pak“......................................................................................                4,70  
   Gemüsesuppe mit verschiedenen Gemüsesorten und Kokosmilch (säuerlich-scharf) 

10. „Tom Yam Pak“...................................................................................                4,70 

     Gemüsesuppe mit verschiedenen Gemüsesorten (säuerlich-scharf) 

25. „SEA MOON Suppe“.........................................................................                 4,70 

      mit Krebsfleisch, Mais. Ei und Glasnudeln 

26. Gemüsesuppe nach Art des Hause.................................................                3,90 

      mit Entenfleisch und  Gemüsesorten 
 

 

 

Vorspeisen 
 

 

11. „Po Pia“ Thai-Frühlingsrolle...........................................................               4,50 

      mit süß-sauer Chilisauce 

12. „Gai Sate“ Hühnerspieß..................................................................                6,50 

      mit Erdnußsauce und Gemüsesalat 

 
 

 



 

15. Frittierte Garnelen...............................................................................              6,50 

      mit Hackfleisch und süß-sauer Chilisauce 

16. Spare Ribs mit süß-sauer Chilisauce und Gemüsesalat..........................              6,90 

17. Hühnerflügel mit Honig, Zitronengras und Gemüsesalat......................              6,50 

18. Krupuk (krabben-Chips)..........................................................................              4,50 

19. Gebackene Thai-Wan-Tan...............................................................               5,50 

      gefüllte Teigtasche mit Hackfleisch und süß-sauer Chilisauce 

20. Vegetarisch Thai-Frühlingsrolle....................................................               4,50  
      mit süß-sauer Chilisauce 
 

Kalte Platte 
(alle Salat mit gehackten Erdnüßen) 
 

21. „Yam Pak“ Gemischte Gemüsesalat (scharf)................................            6,50 

22. „Yam Gung“ Krabben Salat (scharf)...............................................             7,90 
      mit krabben, Glasnudeln und gemischte Gemüsesalat  

23. „Yam Gai“ Hühnersalat (scharf).......................................................            7,50 
      mit Hühnerfleisch und gemischte Gemüsesalat 

24. „Yam Poh Thäg“ Meeresfrüchtesalat (scharf)............................            7,50 
      mit Meeresfrüchte und gemischte Gemüsesalat 
 

 

Thai-Rindfleischgerichte „Nüa“ 
                                                                                                                                         Normal     Klein 

 

31. „Nüa Pat Prig Pau“ Rindfleisch................................................... 14,90     10,50     
      mit verschiedenen Gemüsesorten und Chilipaste (scharf) 

32. „Nüa Grathiem“ Rindfleisch.......................................................... 14,90     10,50 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

33. „Nüa Pat Phet“ Rindfleisch........................................................... 14,90     10,50 

      mit Bambus, Bohnen, Aubergine  und Kokosmilch in Rotcurrysauce (scharf) 

34. „Gäng Kiow Waan Nüa“ Rindfleisch......................................... 14,90     10,50 

      mit Aubergine, Bohnen, Bambus und Kokosmilch in Grüncurrysauce (scharf) 

35. „Nüa Pat SEA MOON“ Rindfleisch......................................... 15,50     10,90 

      mit verschiedenen Gemüsesorten, Chili und Cashewnüßen (sehr scharf) 

36. „Nüa Pat Ti-Pan“ Rindfleisch...................................................... 15,50     10,90 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf) 

37. „Bo Xao Xa Ot“ Rindfleisch......................................................... 15,50     10,90 

       mit verschiedenen Gemüsesorten und Zitronengras, auf den Ti-Pan (scharf) 
 

 



 

Thai-Schweinefleischgerichte „Muh“ 
 

                                                                                                                                       Normal      Klein  

41. „Muh Pat Prig Pau“ Schweinefleisch........................................ 13,90        9,50        

      mit verschiedenen Gemüsesorten und Chilipaste (scharf) 

42. „Muh Grathiem“ Schweinefleisch............................................... 13,90        9,50 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

45. „Muh Pat SEA MOON“ Schweinefleisch................................14,90      10,50 

      mit verschiedenen Gemüsesorten, Chili und Cashewnüßen (sehr scharf) 

46. „Muh Pat Ti-Pan“ Schweinefleisch............................................14,90      10,50 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf) 
 

 

 

Thai-Hühnerfleischgerichte „Gai“ 
 

 

51. „Pa Nang Gai“ Hühnerfleisch.....................................................  14,50        9,90 

      mit Bambus, Bohnen und Kokosmilch in Rotcurrysauce (scharf) 

52. „Gäng Kiow Waan Gai“ Hühnerfleisch...................................  14,50        9,90 

      mit Aubergine, Bohnen, Bambus und Kokosmilch in Grüncurrysauce (scharf) 

53. „Gai Grathiem“ Hühnerfleisch.................................................... 14,50         9,90 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

54. „Gai Pat Priow Waan“ Hühnerfleisch....................................  14,50         9,90 

      mit Tomaten, Gurken und Ananas in süß-sauer Sauce 

55. „Gai Pat Phet“ Hühnerfleisch....................................................  14,50         9,90 

      mit Bambus, Bohnen, Aubergine und Kokosmilch in Rotcurrysauce (scharf) 

56. „Gai Pat Ti-Pan“ Hühnerfleisch...............................................  14,90       10,50 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf) 

57. „Gai Sate´Ti-Pan“ Hühnerspieß…..................................... .... 14,90       10,50 
      auf Gemüsebett, mit Erdnußsauce. Auf den Ti-Pan 

58. „Ga Xao Xa Ot“ Hühnerfleisch................................................  14,90       10,50 

      mit verschiedenen Gemüsesorten und Zitronengras, auf den Ti-Pan (scharf) 

59. „Ga Xao Güng“ Hühnerfleisch...................................................   14,50        9,90 

      mit verschiedenen Gemüsesorten und Ingwer (scharf) 

60. „Ga Tam Bot Chien“ Gebackene Hühnerfleisch.................  14,90      10,90 

      auf Gemüsebett, mit Süß-Sauer Ananas Sauce. Getrennt serviert 
 

 

 

 



 

Thai-Entenfleischgerichte „Ped“ 
 

                                                                                                                                      Normal       Klein 

61. „Pat Phet Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente............................16,90       12,90 

     auf Gemüsebett, mit Bambus, Bohnen und Basilikum  in Rotcurrysauce (scharf).  

     Getrennt serviert 

62. „Pat Kiow Waan Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente............. 16,90       12,90 

     auf Gemüsebett, mit Bambus, Bohnen und Basilikum  in Grüncurrysauce (scharf).  

     Getrennt serviert 

63. „Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente................................................  16,90       12,90 

     auf Gemüsebett, mit Erdnußsauce. Getrennt serviert 

64. „Ped Yang Grathiem“ Geröstete Thai-Ente..........................  16,90      12,90 

     auf Gemüsebett, mit Knoblauchsauce. Getrennt serviert 

65. „Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente................................................  16,90       12,90 

     auf Gemüsebett, mit Süß-Sauer Chilisauce (pikant) 

66. „Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente................................................. 16,90       12,90 

     auf Gemüsebett, mit Bambus in Schärfe Knoblauchsauce 

67. „Ped Yang SEA MOON“ Geröstete Thai-Ente.................... 17,50       13,50 

     auf Gemüsebett, mit Chili und Cashewnüßen (sehr scharf) 

68. „Ped Yang Ti-Pan“ Geröstete Thai-Ente.................................17,50       13,50 

     auf Gemüsebett, mit SEA MOON Spezialsauce (scharf). Auf den Ti-Pan und Flambiert. 

     Getrennt serviert 
 

 

Thai-Fischspezialitäten 
 

 

71. „Plah Schu Schie“ Fischfilet........................................................ 13,90        9,90 

      mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Rotcurrysauce (scharf) 

72. „Plah Grathiem“ Fischfilet............................................................ 13,90         9,90 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

73. „Plah Pat Priow Waan“ Fischfilet............................................  13,90         9,90 

      mit Tomaten, Gurken und Ananas in Süß-Sauer Sauce 

74. „Plah Sam Rood“ Fischfilet.........................................................   13,90        9,90    

      mit verschiedenen Gemüsesorten in Tamarindesauce (scharf) 

75. „Plah Pat SEA MOON“ Fischfilet.........................................     14,90      10,90 

      mit verschiedenen Gemüsesorten, Chili und Cashewnüßen (sehr scharf) 

76. „Plah Pat Ti-Pan“ Fischfilet......................................................     14,90      10,90 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf) 
 

 



 

                                                                                                         Normal       Klein    

81. „Plahmük Pat Prig Pau“ Tintenfisch........................................15,50        11,50         
      mit verschiedenen Gemüsesorten und Chilipaste (scharf) 

82. „Plahmük Pat Prig King“ Tintenfisch...................................... 15,50       11,50 

      mit verschiedenen Gemüsesorten, Ingwer und Morcheln (scharf) 

83. „Plahmük Pat Kimau“ Tintenfisch............................................. 15,50       11,50 
      mit Bambus, Bohnen, Auberginen und Basilikum (scharf)  

84. „Plahmük Pat Phet“ Tintenfisch............................................... 15,50       11,50 

      mit Bambus, Bohnen und Kokosmilch in Rotcurrysauce (scharf) 

85. „Plahmük Pat SEA MOON“ Tintenfisch..............................  15,90       11,90 

      mit verschiedenen Gemüsesorten, Chili und Cashewnüßen (sehr scharf) 

86. „Plahmük Pat Ti-Pan“ Tintenfisch..........................................  15,90       11,90 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf) 

87. „Muc Xao Can Toi“ Tintenfisch...............................................  15,50        11,50 

      mit Sellerien in Knoblauchsauce (scharf) 
 

91. „Gung Schu Schie“ Garnelen...................................................  20,50        15,90 

      mit Bambus, Bohnen und Basilikum in Rotcurrysauce (scharf) 

92. „Gung Grathiem“ Garnelen.......................................................  20,50        15,90 
      mit verschiedenen Gemüsesorten in Knoblauchsauce 

93. „Tom Cang Bien Chien“ Gebackene Garnelen..................  22,50        17,90 
      mit Schale, Thai-Sojasauce und Gemüsesalat (scharf) 

94. „Gung Pat Prig Pau“ Garnelen................................................  20,50        15,90  

      mit verschiedenen Gemüsesorten und Chilipaste (scharf) 

95. „Tom To Rang Muoi“ Gebackene Garnelen.......................  22,50        17,90 

      mit Schale, Salzig Schwarzpfeffer und Gemüsesalat (scharf) 

96. „ Gung Pat Ti-Pan“ Garnelen.................................................  20,90        16,50 

      mit verschiedenen Gemüsesorten in SEA MOON Spezialsauce, auf den Ti-Pan (scharf) 
 

Thai Vegetarische Gerichte 
 

101. „Ruammit Pak Pat Prig Pau“................................................  12,90         8,90 

        gebratenes Gemüse mit Chilipaste (scharf) 

102. „Pat Pak Raduu Sei Dau Huu“...........................................  12,90         8,90 

        gebratenes To-Fu, Gemüsesorten und Cashewnüßen 

103. „Priow Waan Tche“..................................................................  12,90          8,90 

        gebratenes Gemüse und Ananas in süß-sauer Sauce 

104. „Gäng Kiow Waan Pak“..........................................................  12,90          8,90 

        mit To-Fu, verschiedenen Gemüse und Kokosmilch in Grüncurrysauce (scharf) 

105. „Dau Huu Nahm Däng“..........................................................  12,90          8,90 

        gebratenes To-Fu mit „Shiitake“(Thai-Pilzen), Zwiebel, Brokkoli und Bambus 

 



 

 

Nudeln in Thai-Art 
 

                                                                                                        Normal       Klein    

111. Gebratene Nudeln..........................................................................13,50          9,50 

        mit Rindfleisch, Ei, Gemüse und Sojasprossen 

112. Gebratene Nudeln......................................................................... 14,90        10,90  
        mit Krabben, Ei, Gemüse und Sojasprossen 

113. Gebratene Nudeln...........................................................................12,90        8,90 
        mit Schweinefleisch, Ei, Gemüse und Sojasprossen 

114. Gebratene Currynudeln / Bami Goreng..................................13,50        9,50 
        mit Krabben, Fleischsorten, Ei, Gemüse, Sojasprossen und Curry 

115. Gebratene Nudeln.........................................................................  17,50       12,90 
        mit Garnelen, Ei, Gemüse und Sojasprossen 

116. Gebratene Nudeln........................................................................... 12,90        8,90 
        mit Hühnerfleisch, Ei, Gemüsesorten und Sojasprossen 

117. Gebratene Nudeln „SEA MOON“.........................................   14,90       10,90 
        mit Meeresfrüchte, Ei, Gemüse, Ananas, Mais und Sojasprossen 

118. Gebratene Nudeln..........................................................................  12,50        8,50 
        mit Gemüsesorten und Sojasprossen 

 

 

Reis in Thai-Art 
 

121. Gebratene Reis..............................................................................   13,50        9,50 
        mit Rindfleisch, Ei, Gemüse und Sojasprossen 

122. Gebratene Reis.............................................................................    14,90       10,90 
        mit Krabben, Ei, Gemüse und Sojasprossen 

123. Gebratene Reis..............................................................................   12,90        8,90 
        mit Schweinefleisch, Ei, Gemüse und Sojasprossen 

124. Gebratene Curryreis / Nasi Goreng........................................ 13,50          9,50 

        mit krabben, Fleischsorten, Ei, Gemüse und Sojasprossen 

125. Gebratene Reis............................................................................     17,50       12,90 

        mit Garnelen, Ei, Gemüse und Sojasprossen 

126. Gebratene Reis..............................................................................   12,90        8,90 
        mit Hühnerfleisch, Ei, Gemüse und Sojasprossen 

127. Gebratene Reis „SEA MOON“ .............................................    14,90       10,90 
        mit Meeresfrüchte, Ei, Gemüse, Ananas. Mais und Sojasprossen 

128. Gebratene Reis..............................................................................   12,50        8,50 
        mit Gemüsesorten und Sojasprossen 
 

 

 



 

Reisnudeln in Thai-Art „Pad Thai“ 
 

                                                                                                                                     Normal       Klein 

130. Gebratene Reisnudeln.....................................................................13,90        9,90 

        mit Rindfleisch, Gemüse und Sojasprossen 

131. Gebratene Reisnudeln.....................................................................13,90       9,90 
        mit Hühnerfleisch, Garnelen, Gemüse und Sojasprossen 

132. Gebratene Reisnudeln................................................................... 14,50       10,50 
        mit Meeresfrüchte, Gemüse und Sojasprossen (scharf) 

133. Gebratene Reisnudeln „SEA MOON“.................................... 14,50        10,50 

        mit Meeresfrüchte, Ei, Gemüse, Ananas, Mais und Sojasprossen 
 

„Sa-Cha“ Spezialitäten (Pikantes Asiatisches Gewürz) 

 

134. „Sa-Cha Gai“................................................................................   14,50       10,50 

        Hühnerfleisch mit verschiedenen Gemüsesorten (scharf) 

135. „Sa-Cha Nüa“ .............................................................................    14,90       10,90 
        Rindfleisch mit verschiedenen Gemüsesorten (scharf) 

136. „Sa-Cha Ped“..............................................................................     16,90       12,90 

        Geröstete Thai-Ente auf Gemüsebett mit Sa-cha Sauce (scharf) 

137. „Sa-cha Ruammit Talee“.....................................................     20,50       16,90 

        Meeresfrüchte mit verschiedenen Gemüsesorten (scharf) 

138. „Sa-Cha Gung“...........................................................................     20,50       16,90 

        Garnelen mit verschiedenen Gemüsesorten (scharf) 
 

Besondere Empfehlung des Hauses 
 

 

141. „Gai Pat Prig Pau“....................................................................     14,50      10,50 

        Hühnerfleisch mit verschiedenen Gemüsesorten und Chilipaste (scharf) 

142. „Gai Pat SEA MOON“...........................................................     15,50       11,50 

        Hühnerfleisch mit verschiedenen Gemüsesorten, Chili und Cashewnüßen (sehr scharf) 

145. „Gäng Pat Phet Ruammit Talee“…….………………....     20,50       16,90 

        Meeresfrüchte mit Bambus, Bohnen und Aubergine in Rotcurrysauce (scharf) 

146. „Gung Pat SEA MOON“........................................................     21,50       17,50 

        Garnelen mit verschiedenen Gemüsesorten, Chili und Cashewnüßen (sehr Scharf) 

147. „Gäng Kiow Waan Gung“.......................................................     20,50       16,90 

        Garnelen mit Aubergine, Bambus und Bohnen in Grüncurrysauce (scharf)  
 

 

 



 

Thai Menü 
 

 

148. Thai-Menü I (ab 2 Personen) 

       Aperitif: Bambus Cocktail 

       - „Tom Kha Gai“ (Säuerlich-scharf Hühnersuppe) 

       - „Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente mit Erdnußsauce / 

         „Gai Pat Bei Grapau“ Hühnerfleisch mit Champignon / 

         „Gäng Phet Nüa“ Rindfleisch in Rotcurrysauce (scharf) / 

         „Pat Pak Ruammit“ Gebratenes Gemüse 

       Dessert: Gebackenes Ananas mit Honig und Eis..................Pro Person           24,90 
 

149. Thai-Menü II (ab 2 Personen) 
       Aperitif: Bambus Cocktail 

       - „Tom Yam Gung“ (Säuerlich-scharf Garnelensuppe) 

       - „Ped Yang“ Geröstete Thai-Ente mit Erdnußsauce / 

         „Gäng Kiow Waan Nüa“ Rindfleisch in Grüncurrysauce (scharf) / 

         „Plah Sam Rood“ Fischfilet mit Tamarindesauce (scharf) / 

         „Gung Pat SEA MOON“ Garnelen mit Cashewnussen (sehr scharf) 

       Dessert: Gebackene Ananas mit Honig und Eis...................Pro Person            26,90 
 

 

 

Dessert 
 

177. Gebackene Lychees mit Honig.........................................................            4,50 

178. Gebackene Banane mit Honig..........................................................            4,50 

179. Gebackene Ananas mit Honig..........................................................            4,50 

180. Flambierte Lychees mit Honig und Eis...........................................            5,90 

181. Flambierte Banane mit Honig und Eis............................................            5,90 

182. Flambierte Ananas mit Honig und Eis............................................            5,90 

183. Gebackene Lychees mit Honig und Eis...........................................            4,90 

184. Gebackene Banane mit Honig und Eis............................................            4,90 

185. Gebackene Ananas mit Honig und Eis............................................            4,90 

186. Eis mit Lychees..................................................................................            6,90 

187. Eis mit Mango...................................................................................             6,90 

188. Eis mit Lychees und Mango.........................................................             6,90  

189. Lychees.................................................................................................             4,50 

190. Mango...................................................................................................             4,50 
 

 



 

Vietnam Spezialitäten 
 

Vorspeisen 
 

140. Banh Cuon Cha Gedämpfte Reisteigrollen mit Fleischfüllung…………          7,90 

150. Nem / Cha Gio VN Vietnam Frühlingsrollen(b,d,f1,k1) (2 Stücke)....……          4,90 

151. Sushi / Goi Cuon VN Vietnam Sommerrollen (2 Stücke)………………         5,90 

         mit Krabben, Schweinefleisch und Gemüse  

 

Salat 
 

152. Nom Su Hao, Ca Rot Gemüsesalat(e,k1)………………………..………           7,90 

153. Nom Tai Heo Salat mit Schweineohren(e,k1)……………………........…..        10,50 

154. Nom Xach Bo Salat mit Rindermagen(e,k1)……………………………….       14,90 

155. Nom Chan Ga Rut Xuong(e,k1)….......................................................…        14,90 

           Salat mit Hühnerfüße (ohne Knochen) 

 

Bandreisnudeln nach art Vietnam 
 

157. Pho Ga Bandreisnudelnsuppe mit Hühnerfleisch…………………………        13,90 

158. Pho Bo Tai Bandreisnudelnsuppe mit Rindfleisch……………….………         13,90 

159. Pho Bo Ga Bandreisnudelnsuppe mit Hühner- und Rindfleisch…………        13,90 

160. Pho Bo Tai Chin ………………………………………………...……...          13,90 
        Bandreisnudelnsuppe mit Rindfleish und gekocht Rinderbrust 

161. Pho Bo Chin Bandreisnudelnsuppe mit gekocht Rinderbrust……………        13,90 

162. Pho Bo Vien Bandreisnudelnsuppe mit Rinderbällchen …………………        13,90 

163.Pho Thap Cam Bandreisnudelnsuppe mit gemischte Fleischsorten………      13,90 

 

164. Mi Chua Cay…………………………………………………………..…         13,90 

        Eiernudelnsuppe mit Meeresfrüchte (Süß-Sauer-Scharf) 

165. Mi Wan Tan………………………………………………………………         13,90 

        Eiernudelnsuppe mit Wan-Tan (gefüllte Teigtasche mit Fleisch)  

 

167. Pho Xao Thit Bo…………………………………………………                     14,50        

        Gebratene Bandreisnudeln mit Rindfleisch, Gemüse und Sojasprossen 

168. Pho Xao Thit Ga…………………………………………………                     14,50  

        Gebratene Bandreisnudeln mit Hühnerfleisch, Gemüse und Sojasprossen 



 

169. Bun Cha Nuong Than…………………………………………                      14,50 

        Reisnudeln mit gegrillter Schweinefleisch, Salat und Fischsauce 

170. Bun Cha Nem / Cha Gio(b,d,f1,k1)………………………………                     14,50        

        Reisnudeln mit Vietnam Frühlingsrollen, Salat und Fischsauce  
 

Spezialitäten 
Empfehlung vom Chefkoch 
 

171. Co Hu Xao Lan...................................................................................              18,50 

       Gebratene Schweinemagen nach Vietnam-Art 

172. Xach Bo Xao Can Toi.......................................................................            19,50 
       Gebratene Rindermagen mit Sellerie nach Vietnam-Art 

173. Xach Bo Xao Tau Xi.........................................................................            19,50 
       Gebratene Rindermagen in Schwarzbohnen-Knoblauchsauce (scharf) 
 

174. Tom Nuong Bo...................................................................................             22,50 
       Gegrillte Garnelen mit Kräuterbutter und Gemüsesalat 
 

175. Dau Phu Chien(e,k1)............................................................................             12,90 
       Gebackene To-Fu mit Gemüsesalat und Fischsauce 

176. Dau Phu Sot Ca Chua.....................................................................             12,90 
       Gebratene To-Fu mit Tomatensauce nach Vietnam-Art (scharf) 

 

 

**************************************************************** 

**************************************************************** 

 

Für unsere Kleinen Gäste 
 

Liebe Kinder, für euch bieten wir auch abends die Gerichte vom 

Mittagsmenü an. (ohne Vorspeise) 

 
 
 

Allergene enthält:       (a) Weizen                  (a4) Kartoffel                (b) Krebstiere                (c) Eier 

                                      (d) Fisch                     (e) Erdnüsse                  (f1) Sojasprossen           (h4) Cashewnüsse 

                                      (i) Sellerie                   (j) Senf                           (k1) Sesam 

 


